RESTAURATION SCOLAIRE

5% b2
CRM RODEZ Menus duw 01 aw 05 Seplembre 2025 3
PARTAGE SCOLAIRE
' L

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JLUDl

5 JOURS
) A s . Salade de pois chiche a la
Entnée Carottes rapées Taboulé Melon P . Salade de tomates
portugaise
== Y \ @/
Plat principal Lasagnes aux légumes du soleil ~ Sauté de dinde au curry @ Colin sauce citron Boulette de beeuf sauce milanaise Jambon blanc *
Accompagnement ko Haricots beurre méridionaux Pennes Courgettes persillées @3‘ ! Lentilles cuisinées
Produil laitiev Edam Carré roussot a couper Petit suisse aromatisé Yaourt sucré Croc lait
Dessent Compote de pomme Fruit Madeleine Fruit Riz au lait
Sany viende okok Tarte au fromage okok Boulette végétale sauce milanaise Galette pois et blé
Sans por Galette pois et blé
\e% W“M d/'aw“m . 0 Viandes, poisson @ Féculents et [Equmes Léaumes & m Froduits m Produits @ Produits
v et confs SECS fruits laitiers SHCrES aras
. l Présence de pevc *
Appellatien d'enigine protégée a . . - L .
Tabeulé : semeule, poinens weuges, peiens vents, tomates, vaisin sec, vindiguette, menthe, jus f“\/

Viande bovine | . Salade de peiy chiche a la podugaise : peis chiche, thew, elives vertes, pewil, vinaigrelle
Viande porcine frangaise Lasagnes au legumes duaeleil : péle & lasagne, temale, cowugelles grillees, signony, caneiles,
Velaille fromngaise mmw,mmwmw,mwmigmmmg@m,wwm

Celijjication enuvinernnementale niveaw 2 emmental, papriko.
b d l Sauce citen : wou blanc, luwmet de peisden, cveme, jus de cibvon, signens,ail
857 BlewBlane Covy Sauce milonaise : weux blanc, vin blanc, signens, cavelles, pulpe de tomate, temate cencentné,

@ Puoduil en Qccitanie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(%
CRM RODEZ
PARTAGE

5ELE EGALIM

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Mesaud dw 08 aw 12 Geplembre 2025

MERCREDI

JEUDI

5JOURS
Entée Coleslaw Piémontaise Concombre vinaigrette Crépe au fromage Cceur de batavia
aiEy 85
=4 e/
Plat principal L Beeuf bourguignon Farcous aveyronnais @ Rougail saucisse* Sauté de poulet au jus Poisson meuniére + citron

Légumes du marché

Riz créole

Piperade basquaise

Purée de pomme de terre

Accempagnement Boulgour
JYaor
P“A K
Produil laitiev Tartare Yaourt brassé a la banane Cantal Yaourt fermier + sucre Chanteneige
Dessent Flan caramel Fruit Creme chocolat Fruit Gateau basque
Sany viende Colin sauce beurre blanc *kx Rougail poisson Omelette ok

Sans porw
‘Ew WV\AMEA' d/'aw“m . m Viandes, poisson m Féculents et légumes Légumes & m Produits m Produits m Produits
hd - et ceufs secs fruits laitiers SULTES gras

C iti

Avellation d'oriai "y

Fabruigué en aveyron
Viand ) .
. . PLégumes duw manché : canstltes, pelits pois, hanicels vets, navels, pemme de teve
Velaille fuoungatise Pipenade basgquaise : poivieny, temate, eignens, ail, papiko
Cetijicatien enuvinennementole niveou
(g Blanc C Sauce bewve blanc : woux blane, vin blance, eignens, creme, échalette, citven L -
= Blew Sauce reugail : wux blanc, signen, pulpe de temate, tomate concentng, piment, il J mpwm%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

)
CRM RODEZ Menus dw 15 aw 19 Geplembre 2025 ﬁ%"n

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JLUDl

5JOURS
L 2 &
) Salade de pomme de terre - . Vel . .
Entnge s p . Salade brésilienne Salade de lentilles Tomates mozzarella 4 Saucisson a I'ail*
méditérranéenne
. > D . . s Mijoté de haricots blancs et - . o
Plat principal ﬁ“} Cordon bleu @ Hoki sauce tandoori 116 de porc sauce norman@ ) poivrons =2 Haut de cuisse réti
Accompagnement Choux fleurs paprika Torsades Carottes au cumin Semoule Haricots verts méridionaux
Produil laitiev Saint Nectaire Yaourt aromatisé Samos Carré montsurais a couper Petit suisse sucré
Qessent Fruit @ Plaisir lait noisette Fruit Salade d'ananas
Sany viende Croc fromage Fkx Galette quinoa provencgale *kx CEuf mayonnaise /Poisson mariné
Sans por Galette quinoa provencale CEuf mayonnaise

\ee@wy\juwwawnm . m Viandes, poisson m Féculents et Iégu\'nca Léaumes & m Produits 0 Produits m Produits
Y ‘e

et ceufs secs fruits laitiers SUrés gras

on dloiai o Présence de pevc *
) Salade de pemme de tevie méditéuvianéenne : pemme de tevie, tomale, olives, vinaigretle, >

Fabrique en aveyron henbes de prevence -

Viande bevine jrancaise Salade biésilienne : wuwdgpamm,.mm,_m@, awpmd,, vinaigelte

Viande percine francaise

Uelaille fuouncaise Mijeté de hanicels blanca el peivons : hanicols blancs, peions, signens, pewil, épices

Contiticati . , . 9 iental

Fabrigué dans le taun Sauce tandeoni : weuy blanc, temate concentné, eignen, jwmet de peissen, épices tandooni Dessent maisen é
&% BlewBlanc Ceewn Yaoul des Pyrences

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

o)
CRM RODEZ
ST Mesrud dw 22 aw 26 Seplembre 2025

SEMAINE
EUROPEENNE

0 EVELOPPRMENT
DURABLE

5 ELE EGALIM LUNDI MELRCREDI

5 JOURS
Entée Céleri mayonnaise Roulé au fromage Salade asiatique Ceeur de batavia
> ®
4’3‘/ Y i
Plat principol =" Carbonade de beeuf €&  Colin poélé Escalope viennoise
Accompagnement Blé¢ [ Riz crémeux Légumes du marché EEE
Puoduit Lailiey Pointe de brie a couper Yaourt brassé a la fraise Emmental Petit louis Sainl Pawlivy
Dessent Compote pomme fraise Fruit Mousse au chocolat Flan caramel Funil
Sany vionde Hoki sauce armoricaine Croc veggie tomate bk Escalope panée végétale bk
Sans porw Croc veggie tomate
\eeé, an d,'mm . m Viandes, poisson m Féculemts et lé()umcs @ Lr.‘gu\‘nc;'-, & m Produits m Produits m Produits
v et ceufs Secs fruits laitiers SULTES gras

Fabrigué en aveyron
Viande boui . Salade apiatigue : canelle vipée, mais, pousse deseja, pewil, vinaigrette, jus de cilven

Cenligication envinennementale niveaw 2
Fabriqué dans le tanwn Sauce aumericaine: wu blanc, fumel de peissen, vin blanc, temate concentné, signen, ail Dessent maison @

Blew Blanc Ceewn Clatoulis auny pusils wouges : lail, fanine, sewl,suce, Ll wouges Yarount des Pynénees [0
Produil en Qccitonie

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

f8>)
CRM RODEZ Menus duw 29 Geptembre aw 03 Qctobre 2025

GOUT [ PARTAGE / PROXIMITE

5ELE EGALIM

LUNDI

MERCREDI

JEUDI

5 JOURS
=

Entnée Betteraves ciboulette Salade de riz arlequin = Paté de campagne* Carottes rapées Salade de pites méditérranéenne

Plat principal Paupiette de veau sauce poivre Blanquette de dinde = Calamars a la romaine V= Cassoulet* Pizza des cimes
Accompagnement Boulgour Jardiniére de légumes Brocolis persillés Hokx Ceeur de laitue

Produil laitiev Fromage blanc nature Petit moulé Yaourt aux fruits mixés Coulommiers a couper Petit suisse aromatisé

Qessent Confiture Fruit @ Cookie Clafoutis aux fruits rouges @ Fruit

Sany viende Paupiette du pécheur sauce poivre Galette lentilles boulgour Surimi mayonnaise Cassoulet végétarien ok
Sans porw Surimi mayonnaise Cassoulet végétarien
‘ee@ WV\M d/'(]u,n’\m . m Viandes, poisson m Féculents et légumes Légumes & m Produits m Produits
- et ceufs secs fruits laitiers SULrés

Appellation d'origine protégee Compesitionsy

Fabruigué en aveyron Satade de i ! i : g, mais, pelils poi, vincigelte, .

Vicnde bevine frangaise Salade de pates méditévianéenne : pates, temate, olives, vinaignette, henbes de prrevence
Viaude percine rangoise

" Jandiniene de legumes : conetles, pelily. pois, hanicols ventsy, nanvets

Casseulel : hanicots blanc, saucissen w Uail, saucisse, eignens, tomate concentné, coanetles

Cedlification enuvinernnementale niveaw Pizga dea cimes : ponune de tevie, signens, remage o uaclette

Fabrigué dons le tauy Sauce aw peiwte : reux blanc, creme, peite
e Sauce blanauette : veuy blanc, creme, bouillon de volaille, champignens, canstles, signen, -
ey Blew Blanc Ceewy ail, pensil Yaswtl dey Pgwuw;%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

<
CRM RODEZ Menus duw 06 aw 10 Qctobre 2025 ﬁ%"n
PARTAGE

5 ELE EGALIM LUNDI MERCREDI JLUDl

5JOURS
{}/ X
Eninée = uf mayonnaise Blé provengal Salade automnale Persillade de pomme de terre Salade de haricots verts
-,
. . P ﬁ . . oy = , @ . ,
Plat principal Tortellini provengal =/ Haut de cuisse roti 1=/ Beeuf strogonov Sauté de porc sauce barbecue* Poisson pané
AYZ m 7 g 7
Accompagnement *okk Poélée cordiale Semoule Haricots beurre persillés Purée de pomme de terre

Produil Laitiev Petit suisse sucré Camembert a couper Carré président Cantal Yaourt fermier a la framboise

Dessent Fouace campagnarde Créme vanille Fruit Compote pomme poire Fruit

Sany viende okok Palet maraicher HokKi sauce nicoise Omelette ok
Sauny pere ~

. d/' R 0 Viandes, poisson m Féculents et l:.‘.’}:'.wc-a L.ég:-.wc;-a & m Produits m Produits m Produits
Les faumilles d'aliments : as
e |, oras

. et ceufs Secs fruits laitiers SULréS

C i

Appellation dorigine protégée Salade de hanicols ueds : hanicels uents, tomate, mais, vinaigetle
@ Fabrigué en aveyron Blé provencal : blé, peiviens, olives, temate, vinaiguelte Euy de France s

\43\/ Viande bevine frangaise Salade autemnale : conelles vapée, chew blonc, cheweuge, vinaigrelte Pabel wuge
= Pewillade de pemme de tevte : pemme de tevie, pensil, vinaigrette Déche, (2]

R Viaude percine rangoise
Velaille fuoungatise Tedellini provencal : pate o vowiele, vicello, épinands

h Cotliicat . tale niveaw 2 Peélée condiale : hanicots vels, coungetles, canotles, oignens, céleni Haute valewn enwinennementale
HERR Fabrigqué dans Le towy Sauce cwvuy : fumel de peissen, creme, wwu blanc, cwuuy Dessent maison @
.:u;s Sauce stegensw : teux blanc, vew blanc, beuillew de beewyy, champignens., popruika, meutwude o :
gy BlewBlanc Ceeun Sauce niceive : wu blanc, umel de peissen, signens, pulpe de temate, concentné de tomate, Wmmp'dw‘w’%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 13 aw 17 Qctobre 2025

SEMAINE DU GOOT
MELRCREDI

<D
CRM RODEZ
PARTAGE

5ELE EGALIM
5 JOURS

Entnée Aoy de mewe

Plat principal Pilae

* Xk

Yaowth sucné

Preduil laitiey

Dessents Salade d anonad Meusae aw citvon Fruil

Galette pois et blé Pilao au poisson

R ' R m Viandes, poisson m Féculents et [égumes Légumes & m Produits m Produits m Produits
.
‘Cen faumillesy dalimentsy : etretats e it G -

Compesiliony S ™ Présence deporc ¥

Nepellation d'origi taé
Fabrigué en aveyion Bue de oudités : canelles vapées, céleni, persil, ail, vinaiguette
| & ‘Cabel wouge

Sany viande Rougail poisson

Sany pene

f:é:f/ Viownde percine frangaise Pilae : uig, pilen de poulet, wup;/&dewmam, wnmm.d&mm, eigneny, ail, comelle, clow Péche wespensable
i gﬂwkw, (CVVVOVV1T0 A W'ww i X X =

Ze o Sauce colembe : woux blanc, eignens, beuillenw de velaille, creme, canotle, épices colombe.
ATARN Fabrigué dans le tann Sauce coni : wew blanc, eignen, pulpe de tomate, concentiné de temate, cuvcuuma, thysm

Yaounl des Pynénces S5

ey SF
& Blew Blane Ceewy
Cuvuy de peis chiche : peiy chiche, canstles, cowrgelles, poivens, temate cencentné, creme,
CWLCAUNUOU, AU, (‘AUUUJ/, eux blone
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM RODEZ Menus duw 03 aw 07 Nevembre 2025

GOUT E/ PROXIMITE

5ELE EGALIM

LUNDI MERCREDI JEUDI

5 JOURS
Eninée Persillade de pomme de terre Carottes rapées Salade de pates au thon Macédoine Tarte du potager
12 e
Plat principal = Sauté de beeuf au jus Paupiette de veau a la créeme = Roti de dinde au jus Haricots blancs campagnards @ Poisson meuniere
Accompagnement Haricots verts persillés Boulgour Epinards béchamel Fxk Petits pois/carottes
Produil laitiev Edam % Yaourt fermier sucré Carré de I'est a couper Petit suisse sucré Vache qui rit
Qessent Compote de pomme Fruit Maestro vanille Fruit Flan chocolat
Sany viende Galette quinoa provencale Paupiette du pécheur a la créme Calamars a la romaine o ok
Sany peno
\e% ' oum i' l es d/'a l i m enxg : m Viandes, poisson m Féculents et [égumes Q Légumes & Produits
e et ceufs Secs laitiers

Appellation diougine pratigéc
@ Fabrigué en aveyron
f_’g/ Viaude bevine furungaise

% Viaude percine rangoise

=4 ) ) Tante duw petagen : appareil atonte, patate deuce, panais, tepinambeown, nonsel,
@ Velaille frougaise échalofte, cuwvuy
Eegy  Codification enuvinernnementale niveaw 2

pre=s Hanicets blone compagnands : haicets blancy, penmume de teve, signens, temate cube,
%‘.‘-"é‘ijﬁ Fabrigué dony le torun sauce tlomate

Pewillade de pemme de tevie : pemume de tevie, persil, vinaigette
Salade de pates awthen : pates, tomate, thew, maysnnaise

Haute volewy enni

Yaount des Pynénces 5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE M

Meruud duw 10 aw 14 Nevembire 2025 O

5 ELE EGALIM
LUNDI MERCREDI JEUDI
5JOURS
Eninée Coleslaw Céleri rémoulade Taboulé Velouté de potiron
L
Vez/ gg Q . Aps P s 3
Plat principal " Saucisse aveyronnaise* Haut de cuisse roti f.;/ Omelette Parmentier de canard
i
Accompagnement Frites au four + ketchup z M Riz crémeux Duo brocolis/choux fleurs ok
P . —— . . . . . . .

Produil laitiev Yaourt sucré — Saint Nectaire Petit louis Petit suisse aromatisé

Qessent 258 Cookie @ Fruit Créme vanille Fruit
Sany viende Galette pois et blé Axoa végétarien *kx Brandade de morue

Sany perw Galette pois et blé

Les oumilles dalisments :

Appeliation diovigine protéos
@ Fabrigué en aveyron

4.'%/ Viande beuvin TANTITITY

7‘:;,/ Viande percine francaise

ﬁ Velaille froungatise

m“'m Cetijicatien enuvinennementole niveou
%i‘ﬁi:ﬁ Fabrigué dons Le tauy

%f-"‘f? Blew Blanc Ceeuy

m Viandes, Produits

et ceufs laitiers

menthe, jus de citien
Veleuté de petinen : petinen, penmume de tevie, signen, creme, beuillew de gumes,, ail

Paumentien de comand. : punée de penume de teve, efhileché de canand

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



(%
CRM RODEZ

5ELE EGALIM

LUNDI

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 17 aww 21 Nevembie 2025

MERCREDI

<

JEUDI

Bon

5 JOURS
Ennée Salade de riz Carottes rapées Tarte au fromage Chou rouge vinaigrette | = Paté de campagne*
e =
Plat principal Jambon blanc* Gnocchis a la florentine ﬁ“ﬁ Nuggets de poulet | | Boulette de beeuf 3 la tomate Poisson mariné thym citron

Macaronis

Accompagnement Légumes du marché *okx Ratatouille Carottes au cumin
Produil laitiev Gouda Fromage blanc sucré Tartare Petit suisse sucré Carré montsurrais a couper
Qessent Flan vanille Fruit Compote pomme banane Far breton @ Fruit
Sany viende Colin sauce échalotte *kx Nugget de blé Boulette végétale a la tomate Surimi mayonnaise
Sany perw Colin sauce échalotte Surimi mayonnaise
- 1 l - 1: . Viandes, S & Produvits
‘EC&WNAMEA/(L = m et ot m laitiers
%
] L o Présence de porc
' Appellatien d'enigine protégée
L . . o
@ rovuguéen aveyon Salade de g : 1ig, temale, mais, mayonnaise @l de France T
o3
A v H L P . N
Ty  Viandebouine francaise Guecchis & la lerentine : gnecchis, épinands, sauce béchoumel Cabel wouge ©
7;;,/ Viaude percine rangoise Péche respensable
iy i ; Légumes du manché : canetltes, pelity pois, hanicels vets, navels, pemme de teve . .
gy Volaillefangaise Aemicultion biol
e Cetijicatien enuvinennementole niveouw . . . Houle volewv erusi
sz O 2 Fan breton : fonine, eewly, sucre, lail, puuwecus
N

TARN Fabrigué dony le torun

%f-"‘f? Blew Blanc Ceeuy

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



C}:l)
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menusy dw 24 aw 28 Nevembre 2025

E
5 ELE EGALIM
LE B LUNDI MERCRED! JEUDI
Eninée Betteraves ciboulette Salade de pates napoli ‘ Navet mayonnaise Duo de crudités Velouté de choux fleurs
LS 4
Plat principal # Colin sauce Nantua Saucisse aveyronnaise* Tarte butternut comté Raviolis au beeuf + rapé

Sauté de poulet au curry |

D

&

Accompagnement Semoule Haricots beurre méridionaux Lentilles cuisinées Purée de pomme de terre ook
Produil laitiev Fromage blanc nature Carré roussot a couper Yaourt fermier a la myrtille . Samos Petit suisse aromatisé
Dessent Confiture Semoule au lait Fruit Crépe vanille Fruit
Sany viende ok Tarte au fromage Escalope panée végétale o Raviolis aux légumes + rapé
Sany per Escalope panée végétale

Cea familles doliments : Q -

Appellation dovigine prtégee
@  Favriqueenaveyron

= Viaude bevine furungaise

7,7;,/ Viande percine francaise

ergy. Cotlijication euinernementale niveaw 2

NIVEAU 2
A~

%‘.‘-"é‘ijﬁ Fabrigué dony le torun
@ Puoduil en Qccitanie

et ccufs

alade de pa

5501 m ’,—':’::'.lcnf-_:,cH;":;:'.n‘c; O Lé

PR

C -

s & m Produits

laitiers

Bue de curdités : coneties wapées, céleni, pewil, ail, vinaiguette
Velouté de cheuw fleww : pomme de tevie, chouy flewd, oignens, beuillon de legumes,,

oeme, ail

Sauce Nantua : voux blanc, pumet de custaces, vin blanc, temate concentné, signens, ail

Sauce cwvyy : beuillow de velaille, creme, wwuw blance, cwvuy

Tante bullennul comié : appareil a tante, punée de canetle, bullevawul, comié, cumin

Haute volewy enni

Yaount des Pynénces 5

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



